調理中及び調理後の温度管理表（例）施設長

衛生管理者
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・加熱調理時に食品の中心温度を記録する。
・加熱後、冷却調理時に食品の中心温度を記録する。また、冷却後の保管搬入時刻、保冷庫内温度、
搬出時刻、和えた時刻、その後の保管搬入時刻、保冷庫内温度、搬出時刻を記録する。
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