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市民の方から寄せられた市政への質問などに回答します。

質問

回答

問題の○に当てはまる文字等をお答えください。ヒントは紙面の中にあります。

マイナンバーカードを取得するとどんなメリットがありますか？

マイナンバーカードは個人番号（マイナンバー）
の確認書類となるだけでなく、公的な身分証にも
なります。また、本市では、マイナンバーカード
を利用してコンビニエンスストアなどで住民票
の写しや戸籍証明などの交付が受けられるサー
ビスを実施しています。
取得できる証明書
住民票の写し、印鑑登録証明書、所得課税証
明書、現在戸籍、現在戸籍の附票

利用できるコンビニエンスストア
全国のセブンイレブン、ファミリーマート、
ローソンなど

利用時間
　6時 30分～ 23時（年末年始を除く）
　※現在戸籍・現在戸籍附票は平日 9時～ 17時。
市役所窓口より 100円お得です
2019 年 3 月まで、証明手数料が市役所窓口
で交付を受けるより 100 円安くなります。
現在戸籍　　　1件 450 円➡ 350 円
その他証明書　1件 300 円➡ 200 円

マイナンバーカードを取得しませんか
初回の交付手数料は無料です。この機会にぜ
ひマイナンバーカードを取得しませんか。
※詳しくはお尋ねください。

　　　　　　　　　 問戸籍住民課　☎ 24-1111

問題 1
　本市でも 4月から始まる「介護○○・日常生活支援総
　合事業」。
問題 2
　本市は 2月、「佐世保市○○施設適正配置・保全基本
　計画」を策定しました。
問題 3
　本市では、新しい市政情報番組「キラっ都させぼ ○
　○○版」を 4 月 7 日（金）から開始します。

「広報させぼ」満足度アンケート
次の①～④のうち、当てはまる番号をお答えください。
①大変良い   ②良い   ③不満   ④大変不満

応募方法
「はがき」または「Eメール」に、❶クイズの答え❷「広報させぼ」満足度アンケートの該当番号❸住所❹氏名
❺年齢❻電話番号❼広報紙へのご意見を書いて、4月21日㈮までに（消印有効）広報係へ。※応募は1人1通、
全問正解者の中から抽選します。発表は発送（5月中旬）をもって代えさせていただきます。

3 月号の答え　①クルーズ ②食育 ③窓口　2月号の応募状況　317 通（正解 299・不正解 18）

宛て先　はがき　〒 857-8585（住所不要）  佐世保市役所秘書課広報係宛て
　　　　Eメール    hishok@city.sasebo.lg.jp（携帯電話からも可）

4 月号プレゼント
「NANAとBOLOがいっぱい
詰め合わせ」を 3人に！

北海道産ミルクパウダーを使い、しっと
りとした焼き饅頭「NANA MILK」と、長
年焼き続けられた丸ぼうろをリニューア
ルし、薄く柔らかく仕上げた「SASEBO 
BOLO」の詰め合わせをプレゼント。
問 志げる製菓舗　☎ 22-7274
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　島瀬美術センターの一角で営まれる「珈琲屋  ノマド・コー

ヒー」の傍らでは、企画展やイベントなどが盛んに行われ

ています。「コーヒーって、会話や作品のそばにある名脇役

なんですよね。この店も、美術館の『主役』である企画展

などのそばにおいしいコーヒーがあれば、という思いでやっ

ています」と話すのは、オーナーの田中博
ひろ

一
いち

さんです。

　田中さんは美術館で行われる企画展やイベントなどの企

画にも携わっており、「展示する人の要望や作品に合わせ

た企画を提案することが自分の仕事」だと話します。活動

は美術館内だけに留まらず、2月に開催された「愛宕市」

では、若い芸術家などの活躍の場として「愛宕芸術祭」を

企画しました。「3日間でたくさんのお客さんに来てもら

えましたよ」と、イベントの成功を笑顔で話す田中さん。

「単に喜んでもらうだけではなく、『自分もやってみたい』

と感じさせたり、イベントが行われた場所に『また来たい』

と思わせるには、何事もサプライズが必要だと思っていま

す。自分が起こした出来事が、予想もしていなかった方向

に展開することもあって、それが今度は自分へのサプライ

ズになる。そういうつながりを楽しんでやっています」

　4月に 2周年を迎えるノマド・コーヒーについて「この

店がアートを楽しむ人たちのオアシスのような存在になれ

ば」と話し、「これからもおいしいコーヒーと楽しい空間

づくりを提供していきたい」と笑顔を見せました。

（取材日　3月 2日）

作り方
❶長イモの皮をむき、3/4 の量をすりおろす。
残りは粗みじん切りにして、すりおろしたも
のと混ぜる
❷きんぴらごぼうを 2、3等分の長さに切る
❸❶と❷、溶き卵、だしの素を混ぜて生地を作る
❹フライパンに油を引き、熱くなったら生地を
流す。ある程度固まったらひっくり返して、
もう片面を焼く
❺お皿に盛り付け、好みの調味料を加える

◉料理のワンポイント
刻んだ長イモを少し足し
て、シャリシャリした食
感を出しました。

◉平成28年度ヘルシークッキングコンテスト
　「アイデア賞」
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主役を引き立てる名脇役

※このコーナーでは料理の残り物や市販の既製品・
惣菜にひと工夫した変身レシピを紹介しています。

「きんぴらごぼう」からの変身レシピ！

考えていただいた人
原柚季さん
（佐世保西高 1年・当時）

●9
きんぴらごぼう　
　と山芋のお焼き

材料（2人分）
長イモ
卵（Mサイズ）
だしの素

220g
1 個

大さじ1

きんぴらごぼう
油

60g
大さじ 1

※好みの調味料（のり、ごま、しょうゆ、ゆ
ずこしょうなど）を適量用意する。

問 美術館にある珈琲屋　ノマド・コーヒー

　島瀬町 6-22　島瀬美術センター内　☎ 050-1196-4319

　営業時間　10時～ 18時（定休日＝火曜）

※ 4月 3日㊊～ 9日㊐にノマド・コーヒー 2周年記念企

画第 2弾「ヘアとワンピースと私」が開催されます。詳

しくはお尋ねください。


