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世
知
原
茶
振
興
会 

前
田
秀
樹 

会
長

日
本
茶
の
魅
力
を

体
験
す
る
絶
好
の
機
会

全
国
お
茶
ま
つ
り
長
崎
大
会

長
崎
県
は
古
く
か
ら
お
茶
に
関
わ
る

歴
史
が
あ
り
、
栄え
い

西さ
い

禅ぜ
ん

師じ

が
中
国
か

ら
平
戸
市
へ
茶
の
種
を
持
ち
帰
り
開

い
た
と
さ
れ
る
茶
園
や
、
大
浦
慶
が

幕
末
に
長
崎
市
の
出
島
か
ら
緑
茶
の

輸
出
を
行
っ
た
と
い
う
歴
史
が
あ
り

ま
す
。
71
回
目
に
し
て
、
長
崎
県
初

開
催
と
な
る
本
大
会
で
は
「
世
界
に

開
か
れ
た
歴
史
の
あ
る
長
崎
か
ら
、

日
本
茶
の
未
来
を
考
え
る
」
を
テ
ー

マ
と
し
て
、
多
種
多
様
な
日
本
茶
の

魅
力
を
身
近
に
感
じ
て
い
た
だ
く
こ

と
を
目
的
と
し
て
開
催
し
ま
す
。
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全
国
お
茶
ま
つ
り

第 71回

長
崎
大
会
in

SASEBO

　
全
国
お
茶
ま
つ
り
大
会
の
一
環
と

し
て
、
お
茶
の
日
本
一
を
決
め
る
「
全

国
茶
品
評
会
」
が
、9
月
5
日
〜
8
日
、

大
村
市
で
開
催
さ
れ
、
世
知
原
茶
は

見
事「
蒸
し
製
玉
緑
茶
部
門
」で
産
地

賞（
２
位
）を
受
賞
す
る
こ
と
が
で
き

ま
し
た
。

　
今
回
は
生
産
者
の
ほ
か
に
も
、
地
元

の
高
校
生
の
皆
さ
ん
や
ボ
ラ
ン
テ
ィ

ア
の
方
な
ど
延
べ
5
0
0
人
を
超
え

る
皆
さ
ん
に
ご
協
力
を
い
た
だ
い
て
、

20
年
ぶ
り
に
手
摘
み
を
実
施
し
ま
し

た
が
、
今
回
受
賞
で
き
ま
し
た
の
も
、

ひ
と
え
に
ご
協
力
い
た
だ
い
た
皆
さ

ん
の
お
か
げ
で
あ
り
、
心
か
ら
お
礼

を
申
し
上
げ
ま
す
。

　
今
回
の
お
茶
ま
つ
り
で
は
、
地
元

の
世
知
原
茶
を
は
じ
め
、
全
国
各
産

地
の
逸
品
茶
の
ふ
る
ま
い
コ
ー
ナ
ー

な
ど
日
本
茶
の
良
さ
を
実
際
に
体
験

し
て
五
感
で
楽
し
む
催
し
が
た
く
さ

ん
準
備
さ
れ
て
い
ま
す
。

　
日
本
茶
の
魅
力
を
身
近
に
感
じ
て

い
た
だ
く
絶
好
の
機
会
で
す
の
で
、

ど
う
ぞ
家
族
や
友
人
な
ど
お
誘
い
合

わ
せ
の
上
、
ご
来
場
く
だ
さ
い
。
多

く
の
皆
さ
ま
の
ご
来
場
を
お
待
ち
し

て
い
ま
す
。

本
県
で
初
め
て
開
催
さ
れ
る「
第
71
回
全
国
お
茶
ま
つ
り
長
崎
大
会
」。

お
茶
の
日
本
一
を
決
め
る「
全
国
茶
品
評
会
」が
9
月
に
大
村
市
で
開
催

さ
れ
、
本
市
で
は
11
月
11
日
か
ら
2
日
間
に
わ
た
り
、
各
産
地
の
お
茶

の
ふ
る
ま
い
な
ど
、
さ
ま
ざ
ま
な
イ
ベ
ン
ト
が
新
み
な
と
暫
定
広
場
な

ど
で
開
催
さ
れ
ま
す
。
今
回
の
特
集
で
は
、
主
な
イ
ベ
ン
ト
内
容
や
20

年
ぶ
り
に
取
り
組
ん
だ「
手
摘
み
」の
様
子
、
世
知
原
茶
関
連
の
新
商
品

情
報
な
ど
を
お
知
ら
せ
し
ま
す
。

第

特集

日
本
最
高
峰
の
お
茶
の
味
と
香
り
を
体
感
し
よ
う



釜炒り茶の製茶体験コーナー
茶葉を鉄釜で炒り、手でもみなが

ら乾燥させていく「釜炒り茶」の

製茶体験ができます。あなただ

けのお茶を作ってみましょう！

ティーバッグ加工体験コーナー
釜炒り茶の製茶体験で作った茶

葉や茶販売店で購入した茶葉を

ティーバッグに加工する体験が

できます。

マイパッケージ作成
・商品づくり体験コーナー

釜炒り茶体験で作った茶葉や

ティーバッグに加工したもの、

茶販売店で購入した茶葉を自分

でデザインしたオリジナルパッ

ケージに入れて商品にする体験

ができます。

長崎国際大学によるお茶会
（12日）

長崎国際大学の学生による野点・

抹茶の点
た

て方体験を行います。

初めての方でも気軽に体験でき

ますので、この機会に和の心に

触れてみましょう！

全国の日本茶の淹れ方レクチャーコーナー
玉緑茶だけでなく、普段見ることが少ない玉露や深蒸し煎茶、かぶせ茶

などのおいしい淹
い

れ方を日本茶インストラクターがお教えします。
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　　　  日本茶を楽しむ お茶まつり 新みなと暫定広場会場

お茶を体験するエリア

諫早商業高校生による日本茶商品「やばいお茶」の試飲・販売やテーブルウェアの
展示・使用体験コーナーとして、三川内焼や波佐見焼などの現代生活に合う茶器
の展示・販売を行います。12日は全国茶品評会で日本一（農林水産大臣賞）を受
賞された 8茶種の出品茶と生産農家をパネル等で紹介します。

11日にアルカス SASEBOで実施した「新しい緑茶利用を提案するカフェ」を、
12日にえきマチ 1丁目に移動してオープンします。新感覚の緑茶商品をどうぞ
ご賞味ください。

長崎短期大学の学生による抹茶の野
の

点
だて

など「和」をテーマにしたイベントを開催。
各お茶まつり会場や商店街を巡るスタンプラリーも開催します。

日本茶の未来を語るトークセッション
「日本茶をアップデートする」をテーマに、日本茶アワー
ドの取り組みなどを語るトークセッションを行います。
新しい緑茶利用を提案するカフェ
抹茶を使ったラテや高級ティーバッグ緑茶など、新し
い視点で緑茶利用を提案するカフェをオープンします。

11月11日㊏13時～17時アルカスSASEBO会場

「日本茶の未来を考える」
「体験」「楽しむ」「コラボレーション」「SASEBO
スイーツ」など、各エリアごとにテーマを設け、
さまざまな催しを行います。この他、地元の銘
品が当たる、スマートフォンを使った参加型の
イベントも開催します。

11月11日㊏11時～17時
12日㊐10時～17時

新みなと暫定広場会場

「日本茶を楽しむ お茶まつり」

大会の主要行事

えきマチ 1丁目会場

三ヶ町商店街会場

11月 12日㊐

11月 12日㊐

させぼ五番街会場

11月 11日㊏、12日㊐
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世知原茶をはじめとした県内各産地のお茶や全

国茶品評会で日本一を受賞した産地のお茶など

普段飲めないようなお茶の試飲・販売を行いま

す。この他、長崎県で開発されたビワと茶葉の

混合発酵茶や飲料メーカーによる健康に良い機

能性飲料等の試飲・販売、ステージイベントな

どを行います。

マイ茶器作り体験コーナー
昨年 4月に日本遺産に登録された

「三川内焼」の絵付けなどが体験でき

ます。

お茶で食す「長崎和牛」の試食・販売会
飲むだけでない、お茶の活用方法の提案として、地元

の長崎和牛を「世知原茶塩」で試食していただきます。

佐世保商業高校による「S
さしよう

ASHO-C
カフエ

afe」
佐世保商業の高校生が世知原茶のおいしい淹れ方

をお教えした後、お客さん自身で三川内焼の茶器

にお茶を淹れていただく「体験型」のカフェです。

世知原茶のおいしさ、淹れ方を楽しみながら学ぶ

ことができます。これまでに開発した「R
ライス

ice ドー

ナツ」（お菓子工房いくた共同開発）や新作スイー

ツも世知原茶と一緒に楽しむことができます。

新作スイーツの試食・販売など
佐世保の新作スイーツの試食・販売や佐世保のお

菓子を使ったオリジナルスイーツ作り体験ができ

ます。

日
本
一
の
お
茶

 

の
試
飲
コ
ー
ナ
ー ×

世
知
原
茶
塩

コラボレーションのエリアお茶を楽しむエリア

長
崎
和
牛

1
あ
な
た
の
ス
マ
ホ
に
「C

O
C
O
A
R2

」の
ア
プ

リ
を
ダ
ウ
ン
ロ
ー
ド
し
て
く
だ
さ

い
。
下
の
画
像
を
読
み
込
む
と
、

ダ
ウ
ン
ロ
ー
ド
画
面
が
開
き
ま
す
。

2
イ
ン
ス
ト
ー
ル
し
た
ら
左
記
の
イ
ベ
ン
ト
に
参

加
し
ま
し
ょ
う
。

　
9
月
23
日（
土
・
祝
）〜
11
月
12
日（
日
）

期
間
内
に
3
店
舗
以
上
の
参
加
店
で
世
知
原
茶

を
使
っ
た
メ
ニ
ュ
ー
を
食
べ
て
、
ア
プ
リ
で
ス

タ
ン
プ
を
ゲ
ッ
ト
。
11
月
11
日
、
12
日
の
全
国

お
茶
ま
つ
り
長
崎
大
会
の
会
場
で
景
品
抽
選
会

に
ご
参
加
く
だ
さ
い
。

11
月
11
日（
土
）、12
日（
日
）

全
国
お
茶
ま
つ
り
長
崎
大
会
の
会
場
で
Ａ
Ｒ

マ
ー
カ
ー
を
探
し
て
キ
ー
ワ
ー
ド
4
文
字
を
集

め
ま
す
。
そ
の
後
、
会
場
内
で
抽
選
し
ま
す
。

※
詳
し
く
は
次
の
サ
イ
ト
を
ご
覧
に
な
る
か
、
お

尋
ね
く
だ
さ
い
。

http://w
w
w
.sechibarucha.

com
/

問
エ
ス
ロ
フ
ト 

 

☎
59
・
7
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問
商
工
物
産
課

  

☎
24
・
1
1
1
1

　

①
新
感
覚

　
飲
食
店
ス
タ
ン
プ
ラ
リ
ー

②
キ
ー
ワ
ー
ド
ス
タ
ン
プ
ラ
リ
ー

c

問

ス
マ
ホ
を
使
っ
た

　
参
加
型
イ
ベ
ン
ト
を
開
催
！

佐世保の
銘品が
当たる !

SASEBOスイーツのエリア

お待ちしてま～す
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本市ではこの大会に向け、全国茶品評会での日本一獲得のための手摘みや世

知原茶を使った新商品開発など、市民の皆さんと一体となってさまざまなこ

とに取り組んできました。その一部を紹介します。

２０年ぶりに本格的な「手摘み」を実施！

　本大会の行事の一つ、お茶の日本一を決める「全国

茶品評会」が9月5日～8日、大村市で開催されました。

世知原地域では例年、本大会に出品する茶葉を機械で

摘んでいましたが、今回は「日本一」を目指し、20年

ぶりに本格的な「手摘み」を実施しました。手摘みは

機械に比べると、多くの人手と手間を要しますが、品

評会向きの特に良質な新芽だけを選んで、一芽一芽丁

寧に摘むことができるなどのメリットがあります。　

　八十八夜（5月 2日）前後の 4日間、手摘みを行った

のは佐世保商業高校や九州文化学園高校の生徒の皆さ

んをはじめ、ボランティアや地元の皆さん、関係者な

ど延べ 510人。暑い中、世知原茶日本一に懸ける思い

を一つにして最上の茶葉を摘みました。

　全国品評会には、本市から「蒸し製玉緑茶部門」に

4点が出品され、惜しくも全国 1位は逃しましたが、

以下のとおりすばらしい結果を得ることができました。

ご協力いただいた皆さん、本当にありがとうございま

した。

団体の部　産地賞（2位）

個人の部　農林水産省生産局長賞（3位）、日本茶業中 

　　　　  央会長賞（4位）、全国茶商工業協同組合連 

　　　　  合会理事長賞（6位）
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特集に関する問い合わせ　農業畜産課　☎24-1111

今回、お茶まつりを盛り上げていただくため、地元の菓子店や飲食店などにご協力をいただき、世知原

茶を使った新商品が数多く誕生しました。ここでお知らせするもの以外にもたくさんの新商品がありま

すので、関係者の皆さんの愛情が込められた商品の数々をどうぞご賞味ください。新商品の多くはお茶

まつり会場でも販売されますので、おいしいお茶と一緒にお召し上がりください。

まごコロポルト（緑茶）
ぽると総本舗（本島町 4-19）

緑茶スコーン、お茶っきー
Sweets&School えがお（早岐 2-16-13）

お茶のこ
草加家（重尾町 210）

世知原茶プリン
道の駅させぼっくす 99（愛宕町 11）

世知原茶豆乳、茶そば弁当
朝日食品工業（万徳町 2-2）

かわいいサイズの「ぽると」です。ビス
ケットの甘さに負けない、お茶の風味を
生かした商品です。
価　格　540円（6個入）
販売店　白十字パーラー本島本店、京町
支店、道の駅させぼっくす 99など

生地にお茶を練り込みました。ヘルシー
でお茶の風味を感じるやさしい味です。
価格　緑茶スコーン 140円～、お茶っきー 
194円～、お茶パウンドケーキ270円
販売店　Sweets&School えがお、温泉

のパン屋さん「パンのかをり」など

口の中に入れるとサクッと溶ける新食感
のお菓子です。湯上がりスイーツとして
お薦めです。
価　格　432円
販売店　草加家、道の駅させぼっくす
99、九十九島動植物園、四季彩館など

佐世保商業高校商業クラブと道の駅させ
ぼっくす 99、前田製茶が共同開発して
商品化したプリンです。同梱のきな粉を
かけて食べる和風感覚のプリンで、甘さ
控えめな大人の味です。
価　格　300円
販売店　道の駅させぼっくす 99など

佐世保名物の甘い豆乳に世知原茶を混ぜ
た豆乳です。写真の茶そば弁当のほか、
うどんや冷麺もあります。
価格　世知原茶緑茶豆乳（2本入）171円
茶そば弁当　158円
販売店　まつばや、フルノストア、ララ
コープ、佐世保玉屋、四季彩館など

世知原茶スフレ
つみきばこ（島地町 6-3）

メレンゲに微粉末の世知原茶を加えて焼
き上げたふわふわ食感のスフレです。焼
きたてで香ばしいお茶の香りとバター風
味のきのこや野菜が二重に楽しめます。
※コース料理の一部として提供されます
ので、スフレを希望される場合は注文
時にご確認ください。

世知原茶を使った新商品開発！


